Prosty przepis na
oy kuchni&

czyli wszystkie
wazne rzeczy,

ktore warto wiedzied,
zanim kupisz kuchnie

|
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GWARANCIJI

AYbik



na wszystkie meble kuchenne

1 5 LAT BEZPLATNEJ GWARANCII @ bik

15 lat bezptatnej gwarancji na meble Qubik - szczegdty u sprzedawcédw, w karcie gwarancyjnej oraz na stronie internetowej agatameble.pl.



Kuchnia jest

SERCEM

kazdego domu

To ona towarzyszy nam praktycznie o kazdej porze dnia. Wspdlne
gotowanie, spozywanie positkéw, narady domownikéw czy spotkania
Z przyjaciétmi sprawiajg, ze to wtasnie w kuchni najwiecej jest
domowego ciepta i pozytywnej atmosfery.

Warto wiec zadbac, aby byta funkcjonalna i w petni dostosowana do
naszych potrzeb. Pomoze Ci w tym nasz poradnik. Zapoznaj sie z jego

trescig i przekonaj sie, ze projektowanie kuchni doskonatej to nic
trudnego.




1. Szczypta
kuchennej wiedzy

Planujac kuchnie, warto zastanowi¢ sie nad do naszych potrzeb. Ergonomiczna kuchnia
jej ergonomia. Aby przygotowywanie potraw to przestrzen zorganizowana, ktdéra pozwala
przebiegato szybko i sprawnie, uktad stref zaoszczedzi¢ nasz czas.

funkcjonalnych musi by¢ w petni dostosowany

Tréjkat roboczy przedstawia uktad trzech najwazniejszych
elementéw ustawienia kuchni:

Trojkat
roboczy ®

lodowka (strefa zapasow)

zlewozmywak
(strefa zmywania)

©,

ptyta kuchenna
(strefa gotowania/pieczenia)

Zastosowanie zasady tréjkata roboczego zwiekszy Twoja
wydajnos$¢ podczas przygotowywania positkow. Odpowiednia
dtugosé bokéw tréjkata to od 1 do 2 metréw. Taka odlegtosé
miedzy jego wierzchotkami zapewni wystarczajaca ilos¢
miejsca w trakcie gotowania. Jednoczesnie, podczas pracy
w kuchni, wszystkie niezbedne produkty i akcesoria znajda
sie w zasiegu reki.




Proponowane uktady zabudowy kuchni:
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Uktad liniowy

W uktadzie liniowym wszystkie elementy umieszczone sg wzdtuz
jednej Sciany. Tréjkat roboczy zamienia sie w linie, ale odlegtosci,
jakie wytycza, pozostaja takie same. Kolejno$¢ utozenia sprzetéow
powinna by¢ dostosowana do cyklu przygotowania positkéw.

Uktad dwuliniowy

Uktad dwuliniowy jest najwygodniejszy do zastosowania w szerokich
pomieszczeniach. Przy wyborze tego typu rozmieszczenia elementéw
nalezy pamietac, ze odlegtos¢ miedzy rzedami powinna pozwoli¢ na
swobodne otwarcie szafek po przeciwlegtych stronach i wynosi¢ co
najmniej 90 cm. Najlepiej jest umiescic strefe zapaséw w sasiedztwie
strefy zmywania. Przeciwlegta cze$¢ pomieszczenia bedzie stanowita
strefa gotowania.

Uktad L

Uktad ten najbardziej pasuje do kuchni dtugiej i szerokiej. Podobnie
jak w uktfadzie dwuliniowym strefe zapaséw umieszczamy
w sasiedztwie strefy zmywania i lokujemy je na dtuzszej $cianie.
Sciana krétsza zostanie przeznaczona na strefe gotowania.

Uktad G

W uktadzie G strefy robocze zlokalizowane s3 po obu stronach
kuchni, podobnie jak w uktadzie dwuliniowym. Prostopadte do nich
sciany mozna przeznaczy¢ na szerokie i wygodne blaty robocze.
Taki uktad elementéw jest najbardziej odpowiedni dla szerokich
pomieszczen.

Uktad U

Uktad ten jest najbardziej odpowiedni dla duzych pomieszczen
oraz kuchni otwartych na salon. W drugim przypadku mozliwe
jest wygodne przedtuzenie blatu w formie stotu lub barku. W tym
uktadzie strefe zapaséw umieszczamy w s3siedztwie strefy
zmywania, sytuujac strefe gotowania po przeciwnej stronie.

Uktad z wyspa

Uktad z wyspa najbardziej nadaje sie do kuchni otwartych na
inne pomieszczenia. Pozwala na odpowiednie wyznaczenie
powierzchni kuchni oraz zapewnia komfort pracy podczas
gotowania.



2. Garsc
wymiarow

Zanotowanie wymiaréw pomieszczenia Uwzgledniajac ponizsze wskazéwki, nanies$
to istotna czes¢ planowania, od ktorej na dotaczong siatke projektowa wszystkie
zaczynamy projekt. Dzieki precyzyjnym niezbedne wymiary. Bedg one potrzebne
pomiarom dowiesz sie, ile miejsca mozesz podczas wizyty w salonie, gdzie nasz projek-
przeznaczy¢ na dang funkcjonalnosé. tant przygotuje projekt Twojej nowej kuchni.

Mozesz réwniez skorzystac z ustugi wymiarowania.
Wiecej informacji na stronie 11.
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Zmierz szerokos¢
kazdej sciany (linia

W pierwszej kolejnosci
zmierz odlegtos¢ od
podtogi do sufitu (linia
czerwona).

zielona).
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Na koncu zaznacz wszystkie

elementy wystajace ze Sciany: rury,

kratki wentylacyjne, wtaczniki $wiatta,
® gniazdka elektryczne itp. (linia z6tta).




Mozesz wyrwac ponizsze strony z kratka i nanie$¢ wymiary swojego
pomieszczenia wedtug wskazéwek z broszury (strony 6-11).
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Wz

edniajac nasze porady sprébuj narysowac swoja wymarzong kuchnie na siatce projektow

Z C

j sie, nie oczekujemy [Lrofegjgna ego projektu. Nasi pracownicy podczas wi

zygotuja go dla Ciebie. Przygotowana koncepcja pomoze nam jednak jeszcze lep

e potrzeby.

Rysujac projekt mozesz skorzystac réwniez ze standardowej kartki w kratke.







Nie zapomnij zabraé

wymiaréw i projektu
na wizyte w naszym salonie.




PRZYKtAD

Ponizej prezentujemy przyktad zwymiarowanej zagospodarowania. By¢ moze nasz projektant
$ciany kuchni. Kazda $ciana znajdujaca sie zaproponuje inne rozwigzanie, ktére okaze sie
W pomieszczeniu powinna zosta¢ wymierzona korzystniejsze.

w podobny sposéb - nawet jesli nie planujesz jej
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Podczas  tworzenia planu kuchni
brak zdolnosci plastycznych nie jest
przeszkoda. Najwazniejsze jest doktadne
zmierzenie odlegtosci i umieszczenie ich
w odpowiednich miejscach szkicu (np.
miedzy oknem a drzwiami).




Wazne wymiary i porady, ktore przydadza sie podczas
planowania Twojej nowej kuchni.

Odlegtosci

>15 cm

E S

Aby nie zaktdcac prac pomiedzy strefa
gotowania i strefa zmywania, nalezy
wyznaczy¢ miedzy nimi odpowiedni od-
step. Odpowiednia odlegto$¢ pomiedzy
kuchenka i zlewem to co najmniej 15 cm.

Dobre praktyki

)

Pieczenie nie zawsze idzie w parze
z gotowaniem. Dlatego warto oddali¢
piekarnik od ptyty grzewczej i zamon-
towaé go na odpowiedniej wysokosci,
aby nie trzeba byto sie do niego schylac¢
i moc wygodnie wyciggac potrawy.

Oprocz szafek, w kuchni warto zamon-
towac takze gtadko wysuwane szuflady
0 réznej pojemnosci. Jesli jednak nie
zdecydujemy sie na to rozwigzanie,
w szafkach warto umiesci¢ praktyczne
kosze. Znalezienie w nich nawet naj-
drobniejszych akcesoriow nie bedzie
problemem.

Obok ptyty grzewczej powinna znaj-
dowac sie odpowiednia ilos¢ miejsca
na przygotowane, gorace potrawy.
Warto wiec wyznaczy¢ blat roboczy
0 szerokosci co najmniej 50 cm z oby-
dwu stron ptyty grzewczej.

od 49 cm

Wiszace szafki moga pomiescic wiele nie-
zbednych akcesoriéw kuchennych. Nie
powinny jednak przeszkadza¢ w trakcie
gotowania, dlatego nalezy zachowac od-
powiednia odlegtos$¢ szafek od poziomu
blatu roboczego. Powinna ona wynosi¢
co najmniej 49 cm.

Szafki stojace po obydwu stronach
kuchni muszg pozwoli¢ na jednoczesne
otwarcie kazdej z nich. Dlatego trzeba je
umiesci¢ w odpowiednio duzej odlegto-
Sci, ktéra umozliwi swobodny dostep do
whnetrza wszystkich kuchennych mebli.

Zte praktyki
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Okap to  urzadzenie  niezbedne
w kazdej kuchni. Aby stat sie w petni
funkcjonalny, nalezy umiesci¢ go nad
ptyta grzewcza w odlegtosci zalecanej
przez producenta. Warto wiec zapozna¢
sie z instrukcja dotaczong do urzadzenia
przed jego montazem.

Zmywanie reczne oraz korzystanie ze
zmywarki moze sprawi¢, ze przypad-
kowo zachlapiemy inne powierzchnie
kuchenne. Dlatego wszystkie urzadzenia
znajdujace sie w strefie zmywania (zmy-
warka, zlew i ociekacz) powinny znajdo-
wac sie blisko siebie.
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Przylegajace do $ciany szafki i kuchenne
sprzety to niezbyt wygodne rozwiazanie.
Zamontowanie listwy wykonczeniowej
pomiedzy meblami a $ciang pozwoli

jednak na swobodne otwieranie szafek
i urzadzen oraz wysuwanie szuflad.

Blisko ptyty grzewczej powinna znaj-
dowaé sie szafka o duzych rozmia-
rach, gdzie swoje miejsce znajda
garnki i patelnie. Umozliwi to tatwy
i szybki dostep do niezbednych akceso-
riéw podczas gotowania.

Zlew umieszczony przy $cianie to nieko-
rzystne rozwigzanie. Sprawi ono, ze po-
wierzchnia robocza w tym miejscu ule-
gnie zmniejszeniu, a znajdujace sie obok
$ciany zostang narazone na zabrudzenia.

Umieszczenie zlewu pod oknem ma
swoje zalety. Nalezy jednak pamietaé,
ze wystajaca bateria moze zablokowac
dostep do okna, a nawet uniemozliwi¢
jego otwarcie.

Ptyta grzewcza, podobnie jak zlew, nie
powinna znajdowac sie przy Scianie.
Zniszczona wysoka temperaturg $ciana
ograniczajaca ruchy podczas gotowania
na pewno nie wptynie korzystnie na
komfort przygotowywania positkow.

(o m e

Wysokos¢ blatu, na ktérym przygoto-
wywane s3 positki, powinna by¢ dosto-
sowana do wzrostu oséb korzystajacych
z kuchni. Najlepiej wyznaczy¢ ja 20 cm
ponizej tokcia osoby stojacej w pozycji
wyprostowanej.

Urzadzenia AGD nie powinny byc
umieszczane w naroznikach kuchni. Wy-
stajace uchwyty szafek moga uniemoz-
liwi¢ ich otwarcie, natomiast uchylone
sprzety zablokuja dostep do kuchennych
mebli.

W naroznikach kuchennej zabudowy
wygodnie jest montowac szafki odgra-
dzane listwami. Do tego celu nie nadajg
sie szuflady, ktorych otwarcie moze byé
utrudnione oraz powodowac zniszczenia
powierzchni znajdujacych sie obok.



3. Odrobina
kreatywnosci

Uwzgledniajac  nasze porady, sprobuj narysowac przygotuja go dla Ciebie. Jesli nie czujesz w sobie iskry
swoja wymarzong kuchnie na siatce projektowej. projektanta, po prostu pomin te cze$¢ planowania.
Nie obawiaj sie, nie oczekujemy profesjonalnego Przygotowana koncepcja pomoze nam jednak jeszcze
projektu. Nasi pracownicy podczas wizyty w salonie lepiej poznac Twoje potrzeby.

Jesli masz pomyst na rozplanowanie elementéw w kuchni,
mozesz naszkicowac go na rzucie pomieszczenia. Nasz architekt
uwzgledni to w projekcie.




4. Jedna wizyta

w salonie
AGATA

Podczas wizyty w naszym salonie bedziesz
moégt  przedyskutowa¢ wszystkie wazne
kwestie zwigzane z Twoja kuchnig. Nasi
pracownicy z przyjemnoscia odpowiedza na

Zapomnij

kazde pytanie. Gdy w petni poznamy Twoje
potrzeby, przygotujemy profesjonalny projekt.
Pozostaje tylko ztozy¢ zaméwienie i wybrac
ustugi dodatkowe.

WAZNE

Jesli wykonate$ pomiary oraz zrobite$
wstepny projekt Twojej kuchni, nie
ich zabra¢ na spotkanie
w naszym salonie.
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Zaplanuj kuchnie szyta na miare Twoich potrzeb

INSPIRACJE

Jasne fronty, ciemne blaty, petna zabudowa, a moze wyspa kuchenna? Znajdz inspiracje wsréd licznych
koloréw frontéw kuchennych, blatéw oraz uchwytéw pasujacych do réznych styléw aranzacji, ktére
przybliza Cie do znalezienia kuchni swoich marzen. Pézniej juz tylko wystarczy zaprojektowac pomiesz-
czenie, ktére bedzie szyte na miare Twoich potrzeb.

WYMIAR | PROJEKT

To bardzo wazny etap projektowania kuchni, w ktérym przestrzen nalezy dostosowaé¢ do wymagan
wszystkich domownikéw. Pamietaj, aby w tym kroku uwzgledni¢ wymiary okien, drzwi, grzejnikéw,
umiejscowienie przytaczy, a takze zaplanowaé miejsce dla AGD. Kazdy centymetr ma znaczenie, dlatego
mozesz zleci¢ wykonanie pomiaréw naszym Partnerom.

ZAMOWIENIE | DOSTAWA

Podczas jednej wizyty w salonie zt6z zamdwienie i wybierz forme ptatnosci. Pamietaj, ze mozesz
skorzystac z dogodnego systemu ratalnego oraz z dostepnych w salonie ustug transportowych albo wybrac
transport oferowany przez naszego Partnera. Mozesz skorzysta¢ tez z ustug wspotpracujacych z nami
firm montazowych, ktére zajma sie ztozeniem Twojej kuchni.

Wiecej informacji znajdziesz na agatameble.pl/kuchnia
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.= \Wyposazenie
| akcesoria

Gdy kuchnia bedzie gotowa, mozesz wyposazyc jg w akcesoria
najwyzszej jakosci, ktére dostepne sa w naszych salonach.
Od solniczki po ekspres do kawy.

www.agatameble.pl



