INSTRUKCJA UZYTKOWANIA i KONSERWACJI

NOZE

Przechowywac w bezpiecznym miejscu, niedostepnym dla dzieci.
Uzywac do porcjowania i krojenia warzyw, owocow oraz miesa bez kosci.
Zalecane mycie reczne.

Ostrze my¢ pod czystg, biezgcg wodg uzywajgc gabki i ptynu do mycia
naczyn.

Zaleca sie uzywanie noza na drewnianej lub polipropylenowej desce do
krojenia. Nie stosowac¢ na powierzchniach marmurowych, szklanych,
metalowych oraz na wszelkich innych twardych przedmiotach.

BLOKI

Wyciera¢ wilgotng szmatka.
Jezeli wsad bloku jest z tworzywa sztucznego to po jego wyciggnieciu mozna
go umy¢ w zmywarce (sam wsad).



