INSTRUKCJA UZYTKOWANIA i KONSERWACJI
PATELNIE | GARNKI ZELIWNE

Przed pierwszym uzyciem umyj w cieptej wodzie stosujgc delikatne detergenty.
Do mycia uzywac¢ miekkiej sciereczki lub ggbki.

Zalecane mycie reczne po kazdym uzyciu.

Nie stosuj silnych srodkéw myjgcych, ani ostrych szczotek, ggbek czy scierek.
Nie nalezy przegrzewac naczynia.

Podczas uzytkowania nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznosc. Naczynie
moze byc¢ gorgce, istnieje ryzyko poparzenia.

Nie uzywaj ostrych, metalowych narzedzi kuchennych, gdyz moga uszkodzic
powierzchnie. Najlepiej stosowac topatki drewniane, silikonowe, przeznaczone
do uzytku w wysokich temperaturach.

Nie nalezy stawiaC gorgcego naczynia na zimnych powierzchniach ani
wktadac bezposrednio do zlewu. Zanim umyjesz naczynie upewnij sie, ze
ostygto, nigdy nie umieszczaj gorgcych naczyn pod zimng woda.
Naczynie z gorgcg zawartoscig nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.



